o cotelco

Asociacién Hotelera de Colombia

—_— CAPITULO —
BOGOTA-CUNDINAMARCA

MANIPULACION Y MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS Y

DURACION: 10 horas

FECHA: del 4 al 7 de febrero de 2025
HORARIO: 8:00 a.m. a 10:30 a.m.
MODALIDAD: Virtual

ENLACE DE INSCRIPCION:
https://forms.office.com/r/qktSmtFDeR

PRECIOS: Valor afiliados: $90.000

Valor suspendido: $120.000

Valor no afiliado: $160.000

DIRIGIDO: Gerentes de AyB, Chefs,

Cocineros, Steward, Personal de Mesa y

Bar, Supervisores, Panaderia y todo
guien se encuentre interesado en
tomarlo.

CAPACITADOR: BIGIJEINS RUGE

BEBIDAS

OBJETIVO: Capacitar, sensibilizar y empoderar a
todo el personal manipulador de alimentos de todas
las areas de servicio, administrativos, servicios
generales yl/o responsable del manejo directo o
indirecto de los alimentos; en los conceptos de
Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacién de alimentos.

MARCO LEGAL Y TEORICO

e Ley9°de 1979

e Decreto 3075 de 1997

e Resolucién 2674 de 2013
e Resolucién 5109 de 2005
¢ Resolucion 666 de 2020
e Resolucién 1050 de 2020

TEMARIO

-Legislacion y tipos de contaminacion.

-Programa de limpieza y desinfeccion con enfoque a
protocolos de bioseguridad

-Programa en manejo de residuos solidos
-Programa en control preventivo de plagas
-Programa en manejo de agua potable

-Cadena de frio

-Rotulacion

-Buenas précticas sanitarias

-Enfermedades transmitidas por alimentos

Ingeniera de Alimentos con especializacion en Sistemas de Gestién Integrada en Calidad, Medio
Ambiente y Prevencion de Riesgos Laborales, con mas de 12 afios de experiencia en inspeccion,
vigilancia y control de establecimientos relacionados con alimentos y bebidas. Certificada como
auditora lider en normas 1SO 9001 e ISO 14001, cuenta con amplia experiencia en planificacion,
implementacion y mejora de sistemas de gestion en diversos sectores. Consultora y capacitadora
en BPM, HACCP, manejo ambiental y gestion del riesgo. Destaca por sus habilidades en
liderazgo, desarrollo de talento humano y docencia universitaria en gestion integrada y auditorias.




